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NOSSsa hisioria

Entre as montanhas de Minas Gerais, em uma fazenda
herdada pelos atuais donos e a vontade de torna-la
produtiva, surgiu o Alambique Heranca Mineira. Unindo o
espirito de empreendedorismo junto com a grande
apreciacao pelo produto, a ideia de produzir sua propria
Cachaca foi colocada em pratica. A partir dai, o Alambique
foi tomando forma, comecando pelo nome, o qual a palavra
Heranca remete parte da historia dos proprietarios e
Mineira S|mbollza o] grande amor pelo estado em que se

‘,qﬁ.q. -*v’- /_\ /
[ \ i .
I\/Im Serais. O pfocesso & feito com cuidado e zelo para

by
A cachaga *‘ ineira odu2|da ta almente

desde S Sao Se iao da V|sta a=m




Premiag()es

,” — ‘\ SGU ”w\i’l

1660/ @1(C0)

65— SES-SELO DE EI.
¥y ENVELAECIMENTO £

AL

SUSTENTAVEL y 'b'i'i'

DA CACHACA DO ,;» EI‘"
RRASIL Sury AAA 000,000

O Selo de Envelhecimento Sustentavel é um
instrumento de controle, cujo objetivo é
identificar as marcas de cachaga que adotam
praticas de reposicao florestal de toda e
qualquer arvore que venha a ser derrubada
para a fabricacdao de dornas e barris, para o
armazenamento e envelhecimento de seus
produtos.

associacao nacional

ANPAQ

cachaca de qualidade

O Selo de qualidade ANPAQ visa reconhecer e
atestar as cachacas de qualidade produzidas e
engarrafadas em alambique, atendendo a
requisitos importantes de boas praticas de
fabricacdo, que determinam a qualidade do
produto final. Estes fatores sao confirmados por
analises fisico-quimicas e também sensoriais.
Sendo assim, o selo se tornou referéncia para
consumidores, compradores e comerciantes de
bebidas no Brasil e no mundo.

VENCEDOR OUROD

prémio abre

DA EMBALAGEM
ERASILEIRA 2021

O prémio ABRE confere aos
vencedores o mérito pela
exceléncia no
desenvolvimento da
embalagens, promovendo a
valorizacdo  nacional e
internacional das empresas
envolvidas 2 suas
embalagens.
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Susieniabi

BAGACO

O bagaco gerado apds a moagem &
utilizado na caldeira e o restante nao
utilizado sao distribuidos na area de
plantio de cana.

idade

AGUA DE REUSO

A empresa possui um reservatorio de
agua nao potavel para limpeza da area
externa, irrigacao, producao de vapor e
outros afins ndo relacionado a producao
da cachaca.

VINHOTO

o vinhoto é armazenado em tanques de
inox, diluido com agua e destinado a
alimentacéo do gado.
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idade

ETANOL: COMBUSTIVEL SUSTENTAVEL
Os residuos cabeca e cauda gerados na destilacdo da cachaca sao levados para o equipamento apropriado
dando origem ao etanol, este entao utilizado para abastecer os veiculos internos da propriedade, garantindo

o aproveitamento dos subprodutos originados na producado da cachaca.
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Cachaca
Hleranca Mineira

Uma verdadeira iradicao

/
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Conheca nossas Variedades

CACHACA ARARIBA

Uma bebida unica, de cor amarelo cobre brilhante No aroma destaca se notas doce lembrando
extrato de cacau e chocolate Na boca, tém se notas de doce de leite, rapadura, chocolate e
residuos de mel com um alcool extremamente equilibrado e harmonioso No final de boca, um
suave amargor em sinergia com um excelente frescor, como se fosse uma partilha de hortela

CACHACA BLEND 4 MADEIRAS BRASILEIRAS

Blend 4 Madeiras Brasileiras ( Jequitiba, Arariba e Amburana) O visual encanta pelo seu avermelhado
intenso e suas lagrimas escorrendo de forma suave e persistente, indicando a harmonia dos
ingredientes e a qualidade do produto O aroma se mostra complexo, com notas de especiarias a floral,
combinado com aromas frutado e vegetal Na boca apresenta extremamente suave, equilibrando notas
de especiarias e frutas vermelhas com um final de boca levemente amargo
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CACHACA PRATA

Cachaca transparente, brilhante, com excelente viscosidade e aromas que lembra capim
molhado e broto de cana. Na boca, apresenta um sabor suave, com baixissima
adstringéncia e acidez, combinando com um final de boca levemente picante e um retro-

gosto moderado.

CACHACA BLEND CARVALHO E AMBURANA

Possui um amarelo ouro intenso, com aroma que lembra infancia, com cheiro de fazenda,
combinando com frutas frescas. Na boca sobressaem as notas de canela e baunilha,
combinando com um final de boca que apresenta notas suaves de especiarias e um leve

adocicado.
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CACHACA JEQUITIBA
O visual apresenta um amarelo claro brilhante. No aroma destaca-se notas floral
combinado com um vegetal bem suave. No paladar, apresenta extremamente

suave, equilibrando com notas vegetais e um final de boca macio, levemente picante
e um retro-gosto moderado.

CACHACA BLEND ARARIBA E AMBURANA
No visual destaca-se a cor ouro intensa. No aroma destaca-se notas doce lembrando extrato
de cacau, chocolate e frutas frescas. Na boca, tém-se notas de doce de leite, rapadura,
chocolate, canela, baunilha e residuos de mel com um alcool extremamente equilibrado e
harmonioso. No final de boca apresenta notas suaves de especiarias e um leve adocicado.
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Coniaio

ENDERECO
Rua Coronel Carlos Brandao, n 145, 2 andar.
UBa MG.

TELEFONE
(32) 9-9932-4120

E-MAIL
alambiqueherancamineira@gmail.com



